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Il-buznanniet kienu
jsajru fuq kenur, i
kien qgisu stufa (stove)
kwadra maqtugha fil-
gebla Maltija, bi spazju
taht ghan-nar, togba fin-
nofs u l-erba' kantunieri
elevati biex izommu
I-borma tal-fuhhar fuq
in-nar. Il-kenur kellu
bzonn hafna attenzjoni ghax
kellek togghod titfaghlu z-zkuk
ta' spiss u trewwahlu biex ma
jintefiex. Barra minn hekk, il-
kenur kien isajjar bil-mod hafna,
u b'hekk it-tisjir kien jiehu hafna
mill-hin tal-gurnata.
Eventwalment wasal il-fuklar
li kien naqra usa'

u kien jippermetti
zewg borom f'salt
minflok wahda, izda
dan ukoll kellu bzonn
hafna attenzjoni u
hin.

Imbaghad wasal
il-kucinett tal-ftejjel,
li kien isajjar bil-
pitrolju flok bil-
hatab, u l-ispiritiera
tal-fwar li kienet
ukoll tuza I-pitrolju izda kienet
issajjar bil-pressjoni flok bil-ftila u
b'hekk kienet iktar efficjenti.

Meta tara x'facilitajiet kellhom
dak iz-zmien tintebah ghaliex hafna
mill-ikel tradizzjonali Malti jdum biex
isir; fil-fatt hafna drabi trid thallih
itektek ghal hafna hin biex isir kif
inhu xieraq. Ghalkemm
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ghaliex hafna mill-ikel
taghna jikkonsisti minn
torti differenti, inkluzi
t-torti tal-irkotta, tal-
ispinac¢i u I-hut, tal-
lampuki u sahansitra
t-timpana. Dan kien
ghaliex in-nanniet mhux
dejjem kellhom bizzejjed
ikel biex kulhadd ikollu
porzjon tajjeb u jinfaga'. Ghalhekk
kienu jsajru l-ikel u jitfghu kollox
gol-ghagina u jaghmlu torta, biex
I-ikla timliek iktar ghalkemm il-
porzjon ikun kemxejn zghir.

Izda fil-passat il-forn ma kienx

jezisti fid-djar, u konna nsibu lin-

nanniet taghna jibaghtu dixx patata
I-forn, xi torta jew
timpana mghottijin
b'paljazza nadifa
s'ghand il-furnar. Din
kienet drawwa tal-
Hadd filghodu biex
il-familja tkun tista'
tgawdi ikla dagsxejn
specjali mgar darba
fil-gimgha.
[I-furnara tant

kienu mdorrijin b'din

» id-drawwa tal-Maltin
li kellhom sistema: kienu jwahhlu
numru tal-metall mad-dixx u jaghtu
n-numru li jikkorrispondi mieghu
lis-sid tad-dixx tal-ikel, biex ikunu
jistghu jigbruh aktar tard minghajr
ma jkun hemm tahwid tal-ikel fost
il-girien. #afna nanniet tal-lum
jibgghu jsostnu li I-ikel kien jigi
hafna itjeb fil-forn tal-

illum ghandna hafna iktar
facilitajiet fil-kcina, xorta
nsibu li z-zlazi, is-sopop
u l-istuffati jigu itjeb jekk
thallihom fuq nar bati
ghal hafna hin.

Faga ohra interessanti
hija r-raguni partikolari

furnar milli f'dak tad-dar,
u ghad hemm min ghadu
jkompli din id-drawwa
f'xi rhula sal-gurnata tal-
lum.
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